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Anche le colline del lago, famo-
se per i tramonti rosso fuoco e
per la qualità dell’extravergine
d’oliva, si preparano ad acco-
gliere i turisti enogastronomici,
in previsione di quella sapiente
kermesse del gusto che è Fran-
toi Aperti. Dal 29 ottobre al 27
novembre, infatti, si rinnova la
proposta di cinque fine settima-
na di esperienze immersive nel
mondo rurale e dell’ extravergi-
ne di oliva umbro.
Ad aprire l’evento nel primo fi-
ne settimana nel territorio lacu-
stre sarà a Tuoro “La festa
dell’olio“. Si passa a novembre:
il 12 e il 13 a Magione va in scena
“Olivagando”, mentre Passigna-
no presenta “L’estate di San
Martino e i Sapori d’Autunno“.
«Venticinque anni di Frantoi
Aperti sono per l’Umbria un tra-
guardo straordinario – commen-
ta Paolo Morbidoni, presidente

della Strada dell’Olio e.v.o. Dop
Umbria - Un evento che ha avu-
to il merito non solo di promuo-
vere una forma di accoglienza
completamente nuova nei luo-
ghi di produzione, anticipando,
per molti aspetti, un fenomeno
di turismo esperienziale che og-
gi è in forte crescita, ma che ha

saputo ogni anno ripensarsi con
originalità e grande trasversali-
tà, grazie ad un format che tie-
ne insieme l’arte di fare l’olio
con tante altre forme di arte, in
un intreccio assolutamente mi-
rabile che è stato premiato lo
scorso anno come miglior espe-
rienza oleoturistica d’Italia. Que-

sto ci gratifica, ma è anche la
conferma che la continuità del
lavoro e la professionalità svilup-
pata in questi anni dalla Strada
regionale dell’Olio Dop Umbria
su questi temi è un patrimonio
di assoluto valore».
Ecco infine i frantoi del Trasime-
no che hanno aderito all’iniziati-
va: ad Agello di Magione il Fran-
toio CM Centumbrie, a Castiglio-
ne del Lago la Cooperativa Olei-
ficio Pozzuolese. Tra gli eventi,
domenica 6 novembre a Casti-
glione del Lago all’Uliveto seco-
lare di Dolce Agogia della Roc-
ca Medievale del Leone, musica
con Steven Paris Duo. Altra novi-
tà saranno i “Racconti di Barba-
nera” in frantoio. L’almanacco
più famoso d’Italia incontrerà il
pubblico con pane e olio, per
parlare di tradizioni legate alle
stagioni e ai frutti della terra e
per raccontare la cultura popo-
lare a partire da un proverbio
sull’olio. Appuntamento sabato
5 novembre al Frantoio Centum-
brie a Magione.

Magione, contributo sul canone di locazione. Ecco come fare domanda

Torna Frantoi Aperti, Trasimeno protagonista
Tagliato il nastro della XXV edizione. Dal 29 ottobre al 27 novembre si rinnova l’appuntamento con la qualità dell’extravergine d’oliva

MAGIONE - Arrivano i fondi per
gli affitti. E’ stato approvato dal
comune di magione il bando il
contributo sul canone di locazio-
ne anno 2022. Il Fondo naziona-
le per la Locazione ha la finalità
di integrare, mediante la con-
cessione di contributi, i canoni
di locazione dovuti annualmen-
te dai conduttori di alloggi di
proprietà pubblica o privata, ti-
tolari di contratti registrati. A ta-

le scopo è stato approvato il
bando pubblico per accedere ai
contributi del fondo nazionale
per l’accesso alle abitazioni in
locazione e il relativo modello
di domanda.
Può presentare la domanda un
solo componente del nucleo fa-
miliare che deve possedere i re-
quisiti indicati dalla Regione Um-
bria e contenuti nell’Avviso pub-
blico. Il modello di richiesta del

contributo potrà essere compi-
lato solo dall’intestatario della
domanda, unico firmatario. La
domanda, redatta con marca da
bollo da 16 euro e già sottoscrit-
ta con allegata copia fotostatica
di un documento di identità del
sottoscrittore, dovrà essere inol-
trata al Comune di Magione –
Area Socio educativa - tramite
posta elettronica certificata (co-
mune.magione@postacert.um-

bria.it), con raccomandata all’in-
dirizzo: Comune di Magione –
Area Socio Educativa – Piazza
Fra Giovanni da Pian di Carpine
n. 1 – 06063 – Magione o diretta-
mente all’Ufficio Protocollo del
Comune in Piazza fra Giovanni
da Pian di Carpine, lunedì-mer-
coledì-giovedì dalle 9 alle 13 e il
mercoledì dalle 15.30 alle ore
18. La domanda potrà essere
presentata fino al 5 dicembre.

PIEGARO – Al via il campionato
di A1 di biliardo, specialità boc-
cette. La prima giornata ha visto
partire bene i favoriti al titolo
dell’Asd Trevana che, grazie ai
loro 4 singolaristi, rifilano un so-
noro 5 -1 ad Assisi. Successo an-
che per i Grifoni, vincitori dello
scorso campionato, che si ag-
giudicano il derby perugino con-
tro il Dream Team. Bene anche
Piegaro e Tavernelle che otten-
gono quattro punti preziosi su-
perando, rispettivamente, a Ma-
gione e Santa Maria degli Ange-
li. L’altra favorita, la Bonini Infis-
si Pantalla, non riesce ad andare
oltre i 4 punti con la neopromos-
sa Città di Castello, che ha in
squadra il campione italiano Ma-
ster, il bolognese Denis Morini.
Ha riposato Valtopina.
Al termine delle 22 giornate del-
la regular season la prima classi-
ficata vincerà il titolo di campio-
ne regionale, mentre le prime ot-
to avranno accesso ai playoff
per contendersi l’ambita Cham-
pions League. L’ultima classifi-
cata invece retrocederà automa-
ticamente in A2.
Classifica: Asd Trevana 5 punti;
Bonini Infissi, Piegaro, Birillo Ta-
vernelle, Grifoni 4; Millefiori, Pe-
rugino’s Bar, Piroga, Dream
Team 2 Assisi 1; Valtopina 0

Uno degli appuntamenti nei frantoi dell’Umbria

Campionato di biliardo
Piegaro e Tavernelle,
è una doppia vittoria
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Martedì 25 ottobre

Iniziativa valida solo per l'edizione di Perugia, Pisa, Pontedera, Arezzo, Grosseto e Spezia. Fino ad esaurimento scorte 


