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Tempo: Dai Balcani si intensifica
un flusso di aria fredda incanala-
ta in un letto di correnti da est-
nordest, responsabile di una gior-
nata nuvolosa sul medio versan-
te adriatico, con tendenza ad ul-
teriore peggioramento entro se-
ra per lingresso di una perturba-
zione proveniente dal Tirreno. A
fine giornata attese dunque piog-
ge e rovesci sparsi che siintensi-
ficheranno su tutto il settore, spe-
cie sul’Abruzzo. Dato l'afflusso
freddo balcanico i fenomeni riu-
sciranno ad assumere carattere
nevoso sulle aree appenniniche,
fino a 1000-1300m ma con limite
in netto rialzo notturno.
Temperature: in aumento nella
seconda parte del giorno; freddo
al mattino.

Venti: in sensibile rinforzo da SE
dal pomeriggio-sera.

Mare: molto mosso con moto on-
doso in ulteriore aumento.

TEMPERATURE
previste per oggi | Min | Max
PESARO | 8 | 10
Farmacie

PESARO: Rossini, via Reca-
nati 15 - tel. 0721 22230.
BASSA VALFOGLIA: Rava-
gli, via Roma 5 (S. Angelo in
Lizzola) - tel. 0721 910127.
FANO: Vannucci, via Cavour
2 - tel. 0721 803724.
BASSA VALMETAURO: Do-
nati, piazza Garibaldi 3 (Car-
toceto) - tel. 0721 898100.
Comunale, via Ferrari 39
(Marotta) - tel. 0721
969381.

URBINO: Ricciarelli, via Maz-
zini 2 - tel. 0722 2808.
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Sapori e aromi, ecco I’Autunno

A Fano prende il via la 31° edizione. Premi all’olio migliore

-FANO -

GRANDE FESTA inaugurale al
Codma, per Sapori e Aromi d’Autun-
no. La 312 edizione, che a Fano
chiude la serie di manifestazioni
enogastronomiche autunnali per la-
sciare il posto ai festeggiamenti del
Natale, ha preso il via con il taglio
del nastro alla presenza del neo elet-
to presidente della Provincia Giu-
seppe Paolini, del sindaco di Fano
Massimo Seri e del suo vice Stefa-
no Marchegiani, accompagnati
dall’assessore alle Attivita Econo-
miche Carla Cecchetelli e dal consi-
gliere regionale Renato Claudio Mi-
nardi. Nel corso della cerimonia la
tradizionale consegna simbolica
della bottiglia dell’Olio della Soli-
darieta al vescovo di Fano Arman-
do Trasarti, che rappresenta le cen-
tinaia di bottiglie degli oli parteci-
panti ai concorsi L’Oro delle Marche
e L’Oro d’Italia 2018 che i produtto-
ri da anni devolvono a favore della
Mensa di San Paterniano dell’Opera

padre Pio di Fano per mezzo di
Olea, 1’Organizzazione Laborato-
rio Esperti Assaggiatori. A seguire
un altro appuntamento che da 27
anni si ripete: la consegna dei rico-
noscimenti per il Premio Marche
Nostre, conferito ad aziende, perso-
nalita della cultura, operatori ed
esperti, distintisi nel campo della
produzione e valorizzazione agro-
alimentare o a personalita che han-
no contribuito alla buona riuscita
della manifestazione. In particola-
re quest’anno l’organizzazione ha
voluto premiare: Azienda agricola

TRADIZIO-
NE
A lato, il taglio
del nastro, con
la prima uscita
pubblicaa
Fano del
neopresidente
della Provincia,
Paolini

Alessandri Bruno di Cartoceto;
I’Azienda agricola Filippetti Clau-
dio di Fano; I’Azienda agricola La
Vergara di Borgo Rurale Castel di
Lama (Ascoli Piceno); la Norcine-
ria Alto Nera e Nerea Imbottiglia-
mento acque minerali di Castelsan-
tangelo sul Nera (Macerata); Valen-
tino prodotti biologici di San Lo-
renzo in Campo. La seconda gior-
nata di Sapori e aromi, si celebrera
domenica prossima con funghi, ca-
stagne, formaggi, salami, tartufi,
ma anche mostre, esibizioni, degu-
stazioni e solidarieta. All’interno

del Salotto del Gusto, uno spazio de-
dicato all’educazione al gusto, alla
cultura del cibo e alle sue tradizio-
ni. Ma Sapori e Aromi ¢ molto pitt:
la manifestazione infatti prosegue
oltre domenica 25, nei ristoranti
del territorio, col concorso Bacala
Fest 2019 e replichera con una nuo-
va ed esclusiva iniziativa che andra
ad arricchire P’estate della riviera fa-
nese e regionale, Gustosa Fano - Pa-
stafest il festival mediterraneo del-
la pasta artigianale, attualmente in
programmazione.

Tiziana Petrelli
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SOLIDARIETA Paolo Belli in scena a Fano

SONO 4.500 gli euro raccolti dall’iniziati-
va benefica Pur di fare musica, il nuovo spet-
tacolo teatrale scritto da Paolo Belli insie-
me al regista Alberto Di Risio (in tour per
I'Ttalia) andato in scena al Teatro della For-
tuna di Fano giovedi scorso. Quattrocento-
sei paganti hanno affollato platea e palchi,
per assistere allo show musicale che ha vi-
sto sul palco il noto cantante/conduttore te-
levisivo che si & espresso con un’inaspetta-

-FANO -

FANO PUBBLICO DA GRANDI OCCASIONI A TEATRO

Paolo Belli, show per solidarieta

ta vis comica assieme alla sua big band for-
mata da sette musicisti eccezionali. E chia-
ramente per contribuire alla lodevole cau-
sa. Meta dell’incasso andra cosi all’associa-
zione “Gli Amici di Luca per la Casa dei
Risvegli Luca De Nigris”, I’altra meta divi-
sa in parti uguali tra le onlus fanesi Adamo
(che assiste in casa 1 malati terminali di tu-
more) e Omphalos (che sostiene i progetti
delle famiglie con figli autistici).
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URBINO HA INSEGNATO A GENERAZIONI ERA LA MOGLIE DEL PROF CECCARINI

E’ morta ad 89 anni la maestra Edda Pandolfi

SABATO la maestra Edda Pandolfi si & spenta sere-
namente all’eta di 89 anni. Originaria di San Gine-
sio (Macerata), si € unita a nozze nel 1959 con il prof
Alberto Ceccarini, con il quale ha avuto i figli Vitto-
rio e Luca. Ha svolto a Urbino per tanti anni Iattivi-
ta di maestra elementare, prima di dedicarsi con al-
trettanta soddisfazione alla pittura. La sua umanita,
la sua dolcezza e bonta d’animo, ne hanno caratteriz-
zato i suoi insegnamenti, di cui le sono molto grati i

- URBINO -

suoi innumerevoli alunni. Coinvolta pienamente
nel lavoro e nella famiglia, ha trascorso una splendi-
da vita con i suoi familiari e con le persone a lei care,
come era solita dire col suo ineguagliabile sorriso, po-
tendo cosi terminare in armonia e in dolcezza la sua
lunga e meravigliosa esistenza. Il funerale si terra og-
gi dalle ore 14,30 partendo dall’ospedale di Urbino
per proseguire alla chiesa della SS. Annunziata. Se-
guira la tumulazione al cimitero di san Bernardino.
Alla famiglia Ceccarini le sentite condoglianze de ¢/
Resto del Carlino.
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DOCENTE PER DECENNI
La maestra Edda Pandolfi

CONFCOMMERCIO

Fatturazione elettronica

Un incontro per capire
- URBINO -

DAL 1 GENNAIO 2019 entrera
in vigore ’obbligo della fatturazio-
ne elettronica, un nuovo e partico-
larmente complesso adempimento
fiscale che interessera tutte le im-
prese. Per illustrarne le caratteristi-
che e le relative soluzioni tecniche
da adottare, la Confcommercio ha
convocato una riunione di tutti gli
operatori economici della citta di
Urbino per oggi alle 20,45 nella Sa-
la Castellani del Collegio Raffaello.

URBINO VIGILI DEL FUOCO IN AZIONE PER RECUPERARE UN ‘SETTER’ DA CACCIA

Cane cade i un pozzo

UN CANE da caccia di razza setter ¢
caduto ieri mattina in un pozzo di 7
metri di profondita lasciato aperto, vi-
cino alla chiesa di San Cassiano, a Ca-
stelcavallino. Il proprietario, vedendo
di non riuscire a recuperarlo in nessu-
na maniera, ha chiamato i vigili del
fuoco di Urbino che sono arrivati in
pochi minuti. Un pompiere si € calato
con delle corde fino all’animale, anco-
ra in vita e capace di rimanere a pelo

- URBINO -

con I’acqua: salvato

d’acqua senza annegare. Con molta de-
licatezza, il vigile del fuoco lo ha preso
in braccio e riportato in superficie sa-
no e salvo riconsegnandolo al suo pa-
drone.

ORA i vigili del fuoco invieranno alla
procura della Repubblica la segnala-
zione di un pozzo profondo 7 metri
con acqua nel fondo lasciato aperto e
senza protezione. Se ci fosse caduto
una persona, il rischio della tragedia
sarebbe stato molto alto.



