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Asado, paella
e gnocchi fritti
E’ “Street food’

Nel Borgo arriva il cibo di strada

di SILVIA ANGELICI

- PERUGIA -

ARGENTINA, Austria, Brasile,
Grecia, Spagna, Usa. E dall’ltalia:
Abruzzo, Emilia Romagna, Mar-
che, Puglia, Sicilia e ovviamente
Umbria. Ecco le nazioni e le regio-
ni che da giovedi a domenica inva-
deranno con i loro sapori i Giardi-
ni del Frontone. Largo dunque al-
la seconda edizione del Festival
dei cibo di strada, 'evento firma-
to Eve Srl che celebra i cibi prepa-
rati e consumati sul posto, come
veicolo di emozioni, socializzazio-
ne e integrazione di culture e tra-
dizioni vicine e lontane. Oltre al-
la ricca offerta gastronomica pro-
posta dalle regioni italiane e da
tanti paesi del mondo, sedici ban-
chi e cento tavoli per sedersi, la
manifestazione prevede un ricco
programma di eventi di intratteni-
mento gratuiti. «Il contesto — spie-
gano gli organizzatori Francesco
D’Arcangelo e Cristiana Mariani,

Sapori e profumi
dall’estero e dalle regioni
italiane: l’anno scorso
cinquantamila visitatori

presente l’assessore all’artigiana-
to, commercio e mobilita del Co-
mune Cristiana Casaioli — & uno
dei piu suggestivi di Perugia: gli
storici giardini del quartiere di
Borgo XX Giugno, ai piedi della
basilica di San Pietro, dove dalla
mattina a mezzanotte i visitatori
potranno scegliere di deliziare il
palato con picanha brasiliana, asa-
do argentino, paella spagnola, cu-
cina austriaca, hamburger di an-
gus americano e inoltre, dalle re-
gioni italiane, gnocco fritto e salu-
mi emiliani, arrosticini e ceppe
rosse abruzzesi, olive e fritti asco-

PECCATI DI GOLA

Il ‘cibo di strada’ ha sempre piu appassionati

lani, panzerotti, pasticciotti, bom-
bette pugliesi, pani c’a meusa e al-
tre specialita della cucina sicilia-
na, pizza cotta nel forno a legna,
crepe, pancake e altri dolci tipici.
11 bar proporra anche selezionate
birre artigianali e sangria».

«LA NOVITA di questanno —
ha poi annunciato Mariani - &
Eve Street Food Gourmet, un pro-
getto che accompagnera i nostri
eventi con cibo da strada di altissi-
ma qualita interpretato e prepara-
to da rinomati chef: il primo & um-
bro, Vittorio Ottavi di Ottavi Ma-
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re a Bevagna, che a Perugia prepa-
rera il panino al nero di seppia
con salmone, guacamole e burra-
ta e il cartoccio con calamaretti
fritti». Street Food Perugia propo-
ne dunque un vero e proprio viag-
gio tra sapori tipici, sconosciuti o
da riscoprire. E il format, visti i
50mila visitatori della scorsa edi-
zione, sembra ormai collaudato.
«Affluenze - ha concluso la Casa-
ioli — che fanno bene alla manife-
stazione, e a tutto il quartiere che
durante lo Street food ha visto il
pienone anche nei ristoranti e nei
locali del Borgo Bello».

EVENTIIN CITTA’

Asado, paella
e gnocchi fritti
E’ “Street food’

Nel Borgo armiva il cibo di strada
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SULSAGRATO DEL DUOMO

Un «nedito» San Francesco
nella sacra rappresentazione
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