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Le 36 ricette tradizionali di Barbanera

Tutte dasperimentare le 36 ricette
distagione ben presentate
dall’'Almanacco Barbanera 2014.
Mirate alla tavola delle feste e per
quella di ogni giorno, conuna
nuovasezione dedicata ai cibi
dellatradizione, alla riscoperta
del “fatto in casa”. L’edizione 252
dell’Almanacco Barbanera (in
edicolaa8euro) éal passo coni
tempi, per uno stile divitain
armonia con il ritmo delle stagioni,

dove trovare utili consigli per ogni

momento della quotidianita nel
rispetto di uomo e ambiente, in
nome della biodiversita e della

sostenibilita. |l Barbanera nasce e

siispiraasSpello, in un complesso
agricolo del XVl secolo dicirca?
ettari, certificato Bio, che ospita,
oltre alla sede editoriale, il ricco
Ortogiardino delle stagioni e dei
semi rari e I"archivio storico della
Fondazione Barbanera 1762.
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La Taverna

Nella magnifica comice naturale dell’entroterra veneziano
nasce, alla fine del 1800, la Taverna di “Francesco Cavaliere
e Graziana”, una tappa imperdibile per i buongustai!
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