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Le 36 ricette tradizionali di Barbanera

Tutte dasperimentarele3éricette
distagione ben presentate
dall'Almanacco Barbanera 2014.
Mirate alla tavola delle feste e per
guella di ogni giorno, con una
nuova sezione dedicata ai cibi
dellatradizione, alla riscoperta
del “fattoin casa”. L'edizione 252
dell’Almanacco Barbanera (in
edicolaa8euro) @al passo con i
tempi, per unostile divitain
armonia con il ritmo delle stagioni,

dove trovare utili consigli per ogni
momento della quotidianitd nel
rispetto di uomo e ambiente, in
nome della biodiversita e della
sostenibilita. Il Barbanera nasce e
siispira a Spello, in un complesso
agricolo del XVIll secolo dicirca?
ettari, certificato Bio, che ospita,
oltre alla sede editoriale, il ricco
Orto giardino delle stagioni e dei
semi rari e I'archivio storico della

Fondazione Barbanera 1762.
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Il rosso Santalucia

- " per la Fondazione
[l calamaro adriatico e
1 “vino per gl occhi” non
.. . 3o £unrossospeciale,
un merfot rublno dal profume
selezionato dauna
‘comenissione che ha passatoin
e mighiort
X i < Ty 3 della casa vinicola Maculan di
Siavvicina alla costa per riprodursi, in Istria una rassegna L s
Da Badi in pil declinazioni, Vaporetto e S. Agnese originali e
m&;-::nh
i Renato Malaman la
a Banca degll Occhl
del Veneto. Il ricavato
calamaro, in nessun aitro mo-  Le 36 Ficette tradizionall di Barbanera ‘vendita delle speciali bottigle,
mento 0 dell’anno & cost prelfba- minimo 100 euro Funa,
‘viene devoluto al progetti della
dell'anno st awicina al- Fondazione per lo studio delle
costa per n  dell'occhio e delle
dichtlo di traplanto. «Finora
:11:'1 pnn:;;‘ n; ;m'mm -haq-'-n,_-;' 1l Barbanera nasce e ‘abbtamo raccolto 185 mila
sua 1t spon-  nuova sezione dedicataal slispiraa inun complesso ‘eurox splegall  Diego
da dell'Adratico, In Istria, al ce-  dellaf alla; ‘agricolo del XVili secolo di circa7 Ponzin ¢ con | nuovi fond!
falopode quest'anno 2 dedicata  del“fattoin casa™. U'edizione 252 ettari, certificato Blo, che espita, potremo. afare
una lunga “le 1l ricco ricercael le cures.
glomate del calamaro”: aperta FanstoMaculan & orgoglioso di
I'l dicembre, conttnua fino al 6 tesapl, metterea il suo
gennato e cotnvolge alcuni fra | ‘vino mighiore, da conservare in
plit tmportant! ristorantt di
Bu]e Umagu Cittanova e Verte- Un merlot che continuera ad
2l pt croceante, helln di questo posto sono - ‘evolvere In bottigla per durare
com]. ple, na. E con il pregiato olio extra- t A
+F gusto valortzzare questo  res. 2 nero, cott al Ter-  vergine d'oliva tstriano. dmu che ricordano le nste firmare Petichettae
prodotto del tiptatto dell’ rano, al lndlmmak te dif una volta. Molto orj mlz quest'anno é Francesco
tert :mdzﬂm un piatto dlmvmmMag\atBuﬂ propo-  faglol, riptent in salsa df pomo-  Vaporetto di di Calle am'.he 1l ptatto proposto Allaj '
vero”s gt Oltre al- dellx Mmdoh 3’726 [Sin Mar-
ag:'w m nmm del]mnvm ndemmlulle' <o), prepara det calamar fritt
mo nsmnm maro”, un menu promozionale  grighta, che & tipica anche della  cheriscuotono dasempreunno-  mart |t presenta tn un'imsalata
bug'(;:gmlgw eCn @26 euro. | calamart, a rotazio-  Dalmazia Inuttle dire che sono  tevole interesse: f accompagna con radicchio tardivo. Quello oalﬂzh:tumalsl
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LA RICETTA DELLA SETTIMANA / LA MANDOLINA
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Le pubblicheremo sul blog Le
‘Mandoline, sul sito del glorna-
le. VI nvitiamo a far parte di

questa grande cucina virule,
/ dove scambtare consiglt, com:
el

100 gr di zuc-
cacotta

Per prima cosa cuocere la
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BAR SIRENA

DA JEANETTE

FESTEGGIAMO IL NATALE ASSIEME!

24 -~ 25 -~ 26 DICEMBRE

APERITIVO ¢CON BUFFET DALLE ORE 18.00 ALLE ORE 23.00 ]
MUSKA A 360 GRADI!

PIAZZA MERCATO -~ BELLUNO
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